Dominique Ansel Bakery

Was wirden Sie sich vorstellen, wenn ein
Hoérnchen mit einem Doughnut
zusammenkommt? Das ist ,,Cronut®, eine
Kombination von ,croissant” Hérnchen
und ,doughnut” Pfannkuchen, eine

hybride SuRigkeit der Dominique Ansel
Bakery. Dieses ,Cronut‘ schmeckt im Dezember festlich mit Sekt, passend fur
Weihnachten und Neujahr, im April stellt es sich frisch um auf Ananas von Okinawa, so
dass viele jeden Monat gespannt auf die neue Kreation warten.

So wurde das ,,Cronut® von ,TIME” als ,eine der 25 besten Erfindungen in 2013”
gewdlrdigt. Dominique wurde als der ,meist bewunderte Konditor der Welt* von der
Zeitung ,Daily Mail” in England bezeichnet und im Jahr 2014 wurde er mit dem Preis
als ,bester Konditor der USA® gekront.

Das Konzept des Chefs Dominique Ansel ist,
die Technik der franzésischen Patisserie mit
den neuen und erfindungsreichen Ideen
Amerikas zu verbinden. Im Juni 2015 wurde
das erste Geschaft in Japan auf der
Omotesando erdffnet und hier sind neben den
etwas groRReren, schweren Kuchen aus USA

auch Sweets als eine Verschmelzung von Ost

und West im Angebot, erhaltlich nur in Japan, wie ,Paris
Tokyo“ statt ,Paris Brest®, ein dem japanischen
,Melonpan (Melonenbrétchen)" &hnliches Geback, oder
,Mr. Roboto“, mit Creme aus Hoji-cha (gerosteter griner
Tee) und schwarzem Zucker.

Ferner ist auch ,DKA® mit Butteraroma ein Schlager in
Omotesando, wobei sich der Name herleitet aus den
GroRRbuchstaben von Dominiques Kouign Amann.
Beliebt bei jungen Frauen ist ,Frozen S’more” (Vanilleeis
mit Marshmallow umwickelt und von auf3en knusprig

karamelisiert).
Ab 15:00 Uhr gibt es den ,Cookie Shot", Biskuitteig mit



Schokoladenchips in Form eines Shotglas
gebacken und gefillt mit Vanillelimilch.
Sehr entziickend unter den Kuchen ist auch
die Fruhlingsserie, aus der Windbeutel-
Serie ,Religieuse®, die sich saisongemaf
andert, zum Beispiel eine ,Pikapika
(glanzend)“, die ein kleines Madchen bei

der Eintrittzeremonie in den Kindergarten
stolz und glucklich darstellt. ,Sie* schmeckt genau wie ,,Sakura-mochi (Kirschbliten-
Reisball) kostlich wie der Frihling.

Das Geschéft ist lebhaft mit Weil3 und Orange gestaltet, starkt die NYer-Stimmung mit
Gesang einer Amerikanerin als Hintergrundmusik. Das Parterre dient als Backerei und
ein Teil als Café, und im zweiten Stock ist ein Restaurant ,Petit Park Café“, in dem man
Menus voller Originalitat genief3en kann. Sie heien z.B. ,Central Park Basket” (Snack,
Geback und Getrénke), als ob man zum Picknick in den NYer Central Park gehen
wirde, ,Perfect Egg Sandwich®, ein Ei-Sandwich mit Gruyéere Kase wie ein Ei-

Hamburger, oder ein Toast namens ,Soho“ mit einer ganzen Avocado.

Wenn Sie in der Frihlingssaison erfrischend

ausgehen wollen, kommen Sie vielleicht vorbei
und genielRen einen Hauch New Yorker
Stimmung. Nur an Wochenenden sollte man
vielleicht Mut und Geduld haben, in der langen
Schlange zu stehen

Dominique Ansel Bakery

Adresse: 5-7-14, Jingumae, Shibuya-ku
TEL: 03-3486-1329

Offnungszeiten 1F/2F:10:00 Uhr bis 19:00
Uhr, 29.April — 8.Mai 9:00 Uhr bis 19:00
Uhr

5 Gehminuten vom Metro-Bahnhof
~Omotesando®, Ausgang Al der Tokyo
Metro Ginza-,Chiyoda-, Hanzomon Linie

6 Gehminuten vom Metro-Bahnhof ,Meiji



Jingumae (Harajuku)“, Ausgang A4 der Tokyo
Metro- , Fukutoshin Linie

http://dominiqueanseljapan.com/en/

Sie kénnen die Produkte (bis 3 Tage vorher) online vorbestellen, damit Sie nicht warten
missen und sie werden passend zur Bestellung frisch an dem Tag hergestellt. Z.Z
werden Produkte, die Online bestellt wurden, nur in den Laden geliefert und nicht
verschickt. https://dominigueanseljapan.com/contact

Fotos:Dominiuge Ansel Bakery
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TEL: 03-3486-1329
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