Spatburgunderverkostung im Ahrtal

Flr Spatburgunder ist in Deutschland
neben den bekannteren
Weinbaugebieten Baden und Pfalz das
Ahrtal rund um Bad Neuenahr-
Ahrweiler bekannt. Das Weinbaugebiet
ist klein: Nur 500 Hektar, von denen
rund 80 % auf Rotwein und hiervon
wiederum etwa 80 % auf
Spéatburgunder entfallen. Ebenfalls
angebaut werden die Rotweinsorten
Dornfelder und Friihburgunder.

Der Weinbau im Ahrtal reicht bis in die
Rdmerzeit zurtick. Noch vor vierzig ' 2
Jahren war die Ahr, wie auch die Mosel, ein Anbaugebiet fir glinstige Massenweine und
damit ein beliebtes Ziel des ,Billigtourismus®. Durch konsequente Umstellung auf Qualitat,
insbesondere Uber Ertragsreduzierung, hat sich die Region inzwischen einen
hervorragenden Ruf fir Premium-Spéatburgunder erarbeitet.

Spatburgunder, international als ,Pinot Noir bekannt, ist eine Rebsorte, deren Anbau nicht
einfach ist, denn sie stellt hohe Anspriche an Klima und Boden. Zwangslaufig findet man
Spéatburgunder eher nicht unter den besonders preiswerten Weinen. Kostentreibend wirken
sich im Ahrtal zusatzlich die beschwerlichen Anbaubedingungen aus.

Zwischen Altenahr und Bad Neuenahr windet sich die
Ahr durch enge Taler und so sind die Weinhange
oberhalb des Flisschens teilweise extrem steil.
Terrassenartig, Uber Schiefermauern befestigt, hat man
den Sudhangen Rebflachen abgetrotzt, auf denen oft
nur wenige Rebstécke stehen. Pro Hektar Steillage
kénnen mit einem Aufwand von 1200 Arbeitsstunden

: : : nur etwa 7000 bis 8000 Flaschen produziert werden.
Im unteren Berelch der Hange sind die Béden 16Bhaltig, im oberen Teil schieferhaltig.
Schiefer speichert die Warme und so entsteht in den Weinbergen ein fast mediterranes
Klima.

Fir die geplanten Weinverkostungen missen wir uns entscheiden, welche Weinguter wir
besuchen und so fallt unsere Wahl auf zwei der Spitzenweingiter, Jean Stodden in Rech
und Meyer-Nakel in Dernau. Beide suchen wir auf und werden bei der Verkostung jeweils
von einem Familienmitglied durch die unterschiedlichen Qualitétsstufen gefihrt. Wir erfahren
Wissenswertes Uber den Produktionsprozess, die Arten des Ausbaus sowie die
unterschiedlichen Weinbergslagen, von denen die Reben kommen. Beide Weingtter sind



typisch fir die Region: Kleine, Uber mehrere Orte verteilte Parzellen, die, je nach
Bodenbedingungen, den Ausbau eher fruchtiger oder mineralischer Weine férdern.

Ergénzend zu diesen beiden
Familienbetrieben konnten wir an einer
Kellereifihrung in der Winzergenossenschaft
Mayschoss-Altenahr, angabegeman der
altesten Winzergenossenschaft der Welt,
teilnehmen. Abgeleitet aus dem Prinzip der
Raiffeisenbanken schlossen sich 1868 einige
Winzer zusammen, um Produktion und
Vertrieb gemeinsam zu betreiben. Uber die
Anschaffung der flr die Weinbereitung
erforderlichen Geratschaften fiir die gesamte

' Genossenschaft konnten die
Produktlonskosten gesenkt und die Rentabilitadt damit erhéht werden. Der Rundgang fiihrt
durch die unterirdischen Gewdlbegénge und endet im kleinen Museum, das die Geschichte
der Weinbereitung veranschaulicht. Den Abschluss bildet die Verkostung eines Weins der
Genossenschaft.

In allen besuchten Kellereien haben wir hervorragende Weine entdeckt, von denen wir uns
jeweils ein paar Flaschen mit nach Hause genommen haben.

Wenn man, wie wir, einige Tage in dieser Gegend verbringt, sind natirlich touristische
Highlights nicht ganz unwichtig. Auch in diesem Bereich hat das Ahrtal einiges zu bieten.

Die Baderarchitektur von Bad
Neuenahr hat uns begeistert und als
geschichtlich Interessierte fanden wir
in der etwas aufB3erhalb von Bad
Neuenahr gelegenen Rémervilla aus
dem 1. Jahrhundert nach Christus ein
lohnendes Ausflugsziel. Ebenfalls
besuchenswert ist Ahrweiler, ein altes,
noch komplett von seiner Stadtmauer
umschlossenes Ortchen mit hiibschen
Fachwerkhausern.

Zum Ausgleich fur die vielfaltigen kulinarischen
GenUsse sind wir jeden Tag eine Etappe auf dem
Rotweinwanderweg gelaufen. Landschaftlich reizvoll
oberhalb der Ahr, fihrt der Weg durch die Rebhange
und gewahrt neben herrlichen Ausblicken auch einen
guten Einblick in Bodenbeschaffenheit und die Art der
Reberziehung. Besonders gut gefallen hat uns die
abwechslungsreiche Strecke zwischen Rech und
Mayschoss. Direkt hinter dem Weingut Jean Stodden
fihrt ein kopfsteingepflasterter Weg hoch zum
Rotweinwanderweg und dann etwa 3 Kilometer durch
die hier extremen Steillagen. Immer wieder wird einem
so vor Augen geflhrt, welche Arbeitsleistung
erforderlich ist, bis der Wein im Glas ist und welch karge
Schieferbdden so groBartige, geschmacksintensive
Weine hervorbringen kénnen.




Wer Freude daran hat, Natur, Kultur und Genuss zu verbinden, kommt im Ahrtal voll auf
seine Kosten!

Evelyn Damiani & Rupert Schmid
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